inauguro su Escuela

Los profesionales del
Pais VVasco, y
concretamente de San
Sebastian, estan de
enhorabuena al
presenciar como una
Nnueva Escuela de
Cocina abria sus puertas
a finales del ano
pasado, aunque sus
CUrsos Nno comenzaran
hasta los primeros dias
del mes de enero. Esta
No es una escuela mas,
sino que la dirige una
de las personas mas
entranables y validas del
sector, como es Luis
Irizar, quien cuenta con
la colaboracion de sus
hijas en la direccion y en
especial de Visi, que
apunta a llegar muy
lejos en el sector.

an Sebastian, cuna y re-
sidencia de grandes restaura-
dores, sube un peldano mas
en su categoria "de ciudad de
la gastronomia” con este cen-
tro que se encuentra ubicado
en el casco antiguo de la ciu-
dad donostiarra.
La Escuela de Cocina
Luis Irizar, que se inauguro

el 19 de diciembre para los |

amigos y companeros del sec-
tor entre los que tuvimos el

honor de encontrarnos, no es |

en si muy grande pero en
cambio esta muy bien equipa-

LOS Cursos seran Pera grupos reducidos

da, con los ultimos adelantos
técnicos, y aprovechada al
maximo.

Al entrar nos encontrare-
mos, a la izquierda, con la
tienda de delicatessen donde
podremos adquirir multiples
articulos de alimentacion y
una completa gama de vinos,

cavas u otro tipo de bebidas.
Su decoracion esta muy con-
sequida al tener cierta ten-
dencia modernista, caracteri-
| zandose a su vez por la gran
| luminosidad que transmiten
| unos amplios ventanales que

Hasta el Gltimo rincdn
osta perfectamente
estructurado

La Escuela también
recibid su
bautizo

dan al exterior.

La tienda comunica con
el aula donde Luis Irizar y su
hija Visi imparten de forma
diaria las clases, por la mana-
naen los cursos de aprendiza-
Je de cocina, cuya duracion
sera de nueve meses; y por las
tardes, mientras los alumnos
realizan practicas en algunos
restaurantes de la ciudad, se
daran en el centro cursos de
reciclaje para los profesiona-
les o diversos monogrdficos
sobre productos de tempora-
da. Todos estos cursos de tar-
de tendran caracter quince-
nal.

El aula, al igual que la
tienda de delicatessen, esta
muy bien distribuida ya que al

entrar nos encontraremos con |
las sillas escritorio para los |

alumnos y mas alla con los
fogones y diferentes estante-
rias que cobijan los Utiles e
instrumentales necesarios
para realizar las mas diversas
elaboraciones durante las cla-
ses. Allado de estas encontra-
1emos varias mesas auxiliares
donde perfectamente se pue-
den ofrecer cursos sobre pas-
teleria o reposteria, asi como
diversas camaras frigorificas.

Debemos indicar que el

centro consta también de una

pequena oficina, unos ves-
tuarios y de una estanteria
con libros de los profesionales
mas granados tanto naciona-
les como extranjeros.

Un acto
entranable

Su inauguracion fue ante
todo una reunion de amigos
y familiares del gran profesio-
nal vasco, aunque naciera en
La Habana, entre los que des-
tacaremos a Juan Mari Arzak;
al presidente de la Cofradia
Vasca de Gastronomia, Luis
Mokoroa; o a Luis Diaz Garate
y Julian Garicano como repre-
sentantes de la Asociacion

TARDE:

Escuela Irizar

Del 16 al 19 de febrero:

- CURSO DE COCINA JAPONESA
20.000,-Ptas. (impartido por un Jefe de
Cocina de Osaka, Japon)

Del 1 al 7 de marzo:

- RECICLAJE DE PROFESIONALES
25.000,-Ptas.

Del 8 al 18 de marzo:

- MONOGRAFICO SOBRE EL BACALAO
22.000,-Ptas.

Del 22 de marzo al 4 de abril:

- CURSO PARA AMAS DE CASA Y
AFICIONADOS
25.000,-Ptas.

Del 12 al 25 de abril:

- RECICLAJE DE PROFESIONALES
30.000,-Ptas.

l___|
Proximos Cursos de la

La creacion del
centro, una de las
mayores
satisfacciones para
los Inzar

La inauguracion
reunid a personas
entranables del
sector

Empresarial de Hosteleria de
aquella provincia, ademas de
El Orfedn de la Castafa, de
Guipuzcoa, quienes nos de-
leitaron con sus canticos.

Tras el bautizo de la Es-
cuela, Luis Irizar tomé 1a pala-
bra agradeciendo a todos los
alli presentes el esfuerzo y 1a
colaboracion para la creacion
del centro, e indico que espe-
raba no defraudar las expec-
tativas que se habian levanta-
do con ella. A continuacion,
se realizd un pequeno home-
naje a Irizar donde se le entre-
garon diferentes recuerdos,
para celebrar su puesta en
marcha asi como su feliz desa-
rrollo. Todos los presentes se
desplazaron después a una
tipica "sociedad” gastronomi-
cavasca. e




